
PIZZERIA ∞ PINSERIA ∞ TRATTORIA ∞ RISTORANTE

Speisekarte



CAPRESE  
Büffelmozzarella. Tomaten. Frisches Basilikum. Pesto. Olivenöl.

11,90

BRUSCHETTA SPECIALE 
Köstliches frisches Ciabatta, belegt mit Tomaten, Knoblauch, frisches 
Basilikum und Oliven – auch genug für zwei Personen.

11,90

CARPACCIO DI MANZO
Rinderfilet. Pesto. Rucola. Parmesan. Cherrytomaten. Oliven– inklusive Brot.

14,90

ANTIPASTI MISTI 
Gemischter Vorspeisenteller für zwei bis drei Personen – inklusive Brot.

32,90

ZUPPA DI SCHIUMA D'AGLIO
Knoblauchschaumsuppe.

7,90

ZUPPA DI POMODORO 
Frische Tomatencremesuppe mit Cherrytomaten.

7,90

ZUPPA DI PARMIGIANO CON GAMBERETTI   
Parmesancremesuppe mit gebratenen Garnelen.

11,90

Antipasti

Zuppe
Tauchen Sie ein in die zauberhafte Welt unserer authentischen sizilianisch-
italienischen Oase! Mit großer Freude heißen wir Sie in unserem Restaurant 
Willkommen. 

Auf unserer Speisekarte finden Sie eine Fülle an delikaten Gaumenfreuden, deren 
Aromen und Düfte von der sonnenverwöhnten Insel Sizilien inspiriert sind. Nur 
die frischesten Zutaten finden ihren Weg in unsere Küche, wo jedes Gericht mit 
Hingabe und Sorgfalt zubereitet wird.

Wir wünschen uns, dass Sie sich bei uns geborgen fühlen und unsere tiefe 
Leidenschaft für exzellentes Essen und herzliche Gastlichkeit in vollen Zügen 

spüren können. 

Vielen Dank, dass Sie uns besuchen! 
Das Team vom La dolce vita Obertrum

Benvenuti –
Herzlich  Willkommen!



Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter/innen. Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. MwSt.

INSALATA MISTA
Gemischter Salat nach Saison.

6,90

INSALATA DI POMODORI CON CIPOLLA 
Tomatensalat. Zwiebeln. Knoblauch. Frisches Basilikum. Mit Rucola-Pesto.

8,90

INSALATA DI RUCOLA
Rucola. Cherrytomaten. Parmesan.

8,50

PANZANELLA 
Italienischer Brotsalat: Gurken. Cherrytomaten. Zwiebeln. Oliven. Paprika.  
Gebratene Pilze. Minze. Geröstetes Brot. Knoblauch. Limette.

12,90

INSALATA DI TONNO
Bunter Salatteller mit Zwiebeln, Oliven, Thunfisch und Zitrone

12,90

INSALATA DI SCAMPI CON GAMBERETTI 
Gemischter Salat mit gebratenen Scampi. Garnelen. 
Mit Zitronen und frischem Weißbrot.

19,90

FOCACCIA DI AGLIO 
Pizzabrot mit Knoblauch.

7,90

FOCACCIA CON POMODORO. ROSMARINO. OLIVE 
Pizzabrot mit frischen Tomaten. Getrocknete Tomaten. Rosmarin. Oliven.

8,90

Insalata

Pizza Pane

MARINARA
Tomatensauce. frischer Knoblauch. Basilikum.

9,90

MARGHERITA
Tomatensauce. Mozzarella. Oregano.

10,90

CAPRICCIOSA  
Tomatensauce. Mozzarella. Schinken. Artischocken. Champignons.  
Oliven. Pfefferoni. Oregano.

12,90

DIAVOLA
Tomatensauce. Mozzarella. Salami. Knoblauch. Pfefferoni scharf. Oregano.

12,90

TONNO
Tomatensauce. Mozzarella. Thunfisch. Zwiebeln. Kapern. Oliven. Oregano.

13,90

SPINACI
Tomatensauce. Mozzarella. Frischer Spinat. Gorgonzola. Knoblauch. Oregano.

13,90

VERDURA
Tomatensauce. Mozzarella. Frisches Gemüse. Oregano.

13,90

CALZONE
Tomatensauce. Mozzarella. Schinken. Champignons. Oregano.

14,50

PADRONE
Tomatensauce. Mozzarella. Salami. Zwiebel. Knoblauch. Scharfe Chili. 
Gorgonzola. Oregano.

13,90

FRUTTI DI MARE
Tomatensauce. Mozzarella. Meeresfrüchte. Knoblauch. Oregano.

15,90

QUATTRO STAGIONE
Tomatensauce. Mozzarella. Schinken. Salami. Champignons. Artischocken.

13,90

SALAMI
Tomatensauce. Mozzarella. Salami. Oregano.

11,90

Pizza ~Ø 36cm



HAWAII 
Tomatensauce. Mozzarella. Schinken. Ananas. Oregano.

12,90

CARDINALE
Tomatensauce. Mozzarella. Schinken. Oregano.

12,50

NAPOLETANA 
Tomatensauce. Mozzarella. Sardellen. Kapern. Oliven. Oregano.

13,90

QUATTRO FORMAGGI
Tomatensauce. 4 Käsesorten. Oregano.

13,90

CONTESSA
Tomatensauce. Mozzarella. Schinken. Salami. Speck. Ei. Pfefferoni. Mais.

14,90

FUNGHI
Tomatensauce. Mozzarella. Champignons. Oregano.

11,90

SAN DANIELE
Tomatensauce. Mozzarella. San Daniele Schinken. Rucola. Parmesan. Oregano.

15,90

AL CAPONE
Tomatensauce. Mozzarella. Schinken. Salami. Champignons. Zwiebeln. Oregano.

13,90

CARPACCIO
Tomatensauce. Mozzarella. Hauchzart geschnittenes Rinderfilet. Parmesan.

16,90

BRESAOLA
Tomatensauce. Mozzarella. Rucola. Bresaola. Parmesan.

16,90

GAMBERETTI
Tomatensauce. Mozzarella. Garnelen. Knoblauch. Oregano. 

16,90

Pizza ~Ø 36cm

Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter/innen. Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. MwSt.

Bitte um Beachtung:

Pizza auf zwei 

Tellern serviert bzw. 

Zusatzteller + € 3,00

Kleine Pizza - € 1,00

VULCANO
Tomatensauce. Mozzarella. Spianata (scharf). Frische Chili. Speck. 
Zwiebeln. Oregano.

16,90

CAPRESE
Tomatensauce. Frische Tomaten und Cherrytomaten. Mozzarella. 
Frisches Basilikum. Pesto.

13,90

BURRATA
Tomatensauce. Mozzarella. Burrata. Frische Cherrytomaten. Rucola.

16,90

PIZZA DELLO CHEF
Tomatensauce. Mozzarella. Salami. Zwiebeln. Scharfe, frische Chili. 
Gorgonzola. Ananas.

15,90

MELANIA
Tomatensauce. Mozzarella. Rucola. Bresaola (luftgetrockneter 
Rindersaftschinken). Burrata. Oregano. Olivenöl.

21,90

PIZZA CALZONE CON SPINACI
Tomatensauce. Mozzarella. Salami. Spinat. Gorgonzola. Oregano. 

14,90

RUSTICA
Tomatensauce. Mozzarella. Salami. Schinken. Speck. Mais. Zwiebel. Oregano.

14,90

Ingredienti extra
Knoblauch. Mais. Zwiebeln. Paprika. Artischocken. Scharfe Chili. 
Ei. Champignons. Kapern. Ananas. Oliven.
Milde Pfefferoni. Scharfe Pfefferoni. 

Je Zutat 1,90

Schafskäse. Gorgonzola. Frischer Parmesan. Frischer Spinat. 
Calamata Oliven. Frisches Gemüse. Rucola. Frische Tomaten. 
Frische scharfe Chili. Salami  Schinken. Speck. Zucchini. 
Cherrytomaten. Geriebener Mozzarella.

Je Zutat 2,90

Garnelen. Lachs. Parmaschinken. Scharfe Salami. 
Frischer Mozzarella. Frutti di Mare. Sardellen. Thunfisch

Je Zutat 3,90

Pizza ~Ø 36cm



BUON APPETITO!

ROMANA
Fladenbrot. Tomatensauce. Mozzarella. Fleisch-Sauce. 
Frische Tomaten. Büffelmozzarella.

16,90

PROSCIUTTO E FICI
Fladenbrot. Tomatensauce. Mozzarella. Parmaschinken. 
Getrocknete Feige. Honig.

16,90

TONNO
Fladenbrot. Tomatensauce. Mozzarella. Thunfisch. Zwiebel. 
Sardellen. Oliven. Knoblauch.

16,90

VULCANO
Fladenbrot. Tomatensauce. Mozzarella. Spianata (scharfe Salami). 
Schafskäse. Scharfe Chili. Zwiebel. Knoblauch. Speck.

16,90

VERDURA
Fladenbrot. Tomatensauce. Mozzarella. Frisches Gemüse.

16,90

SAN DANIELE
Fladenbrot. Tomatensauce. Mozzarella. Parmaschinken. 
Rucola. Parmesan. Olivenöl. 

17,90

BURRATA
Fladenbrot. Tomatensauce. Mozzarella. Rucola. Burrata. Olivenöl. 
Cherry Tomaten. 

17,90

BRESAOLA
Fladenbrot. Tomatensauce. Mozzarella. Bresaola. 
Rucola. Cherry Tomaten. Parmesan. Olivenöl.

17,90

SALMONE AFFUMICATO 
Fladenbrot. Tomatensauce. Mozzarella. Räucherlachs. Spinat.

17,90

CALAMARI 
Fladenbrot. Tomatensauce. Cherry Tomaten. Mozzarella. Calamari. Oliven.

17,90

Pinsa

Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter/innen. Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. MwSt.



SPAGHETTI BOLOGNESE
Handgemachte Spaghetti (alla Chitarra) in Rindfleisch-Ragout.

12,90

SPAGHETTI CARBONARA ORIGINALE
Handgemachte Spaghetti (alla Chitarra) mit Guanciale (italienischer 
Schweinebacken-Speck), Parmesan und Ei.

12,90

SPAGHETTI „AGLIO OLIO“ 
Handgemachte Spaghetti (alla Chitarra) mit Knoblauch, Pepperoncini und 
kalt gepresstem Olivenöl.

11,90

LASAGNA CLASSICA 13,90

MACCHERONI ALL'AMATRICIANA (PIKANT) 
Handgemachte Rohrnudeln in pikanter Tomatensauce mit Guanciale 
(italienischer Schweinebacken-Speck), Pepperoncini, Zwiebel und Pecorino.

13,90

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE 
Handgemachte Spaghetti (alla Chitarra) mit Meeresfrüchten.

17,50

SPAGHETTI CALAMARI E OLIVE
Handgemachte Spaghetti (alla Chitarra) mit Meeresfrüchten und Kalamata-
Oliven.

17,50

TORTELLINI MEDITERRANEO
Handgemachte gefüllte Teigtaschen mit Ricotta, frischem Gemüse, 
Knoblauch – in Olivenöl.

15,90

Pasta di Classica

Unsere Pasta 
ist handgemacht! 

Wir kaufen diese bei einer 

kleinen – familiengeführten –

Nudel-Manufaktur in Pordenone.

SIE SCHMECKEN 

DEN UNTERSCHIED!

TAGLIATELLE LIMONE CON GAMBERI
Handgemachte Zitronen-Bandnudeln 
mit gebratenen Garnelen in Safransauce.

18,90

CAPPELLACCI DI BURRATA
Handgeformte Teigtaschen gefüllt mit Burrata & Tomaten.
Tomaten-Rahm-Sauce. Büffelmozzarella. Frisches Basilikum.

18,90

TAGLIATELLE CON TRANCI DI SALMONE 
CON CREMA DI LIMONE E SPINACI FRESCHI 
Handgemachte, breite Bandnudeln mit gebratener Lachsschnitte. 
In Zitronen-Rahm-Sauce und mit frischem Spinat.

18,90

SPAGHETTI BURRATA
Handgemachte Spaghetti mit Cherrytomaten, Basilikum, 
Olivenöl und Burrata.

21,90

MACCHERONI CON POLLO E SPINACI 
Handgemachte Rohrnudeln mit Hühnerfleisch und frischem Spinat 
in Tomaten-Rahm-Sauce.

16,90

SPAGHETTI CON SCAMPI E GAMBERI
Handgemachte Spaghetti mit Scampi und Garnelen – mit Cherrytomaten, 
Chili-Olivenöl, Knoblauch, Oliven und Zitronen-Sauce

24,90

MACCHERONI AL FORNO 
Handgemachte Rohrnudeln mit Rindfleisch-Ragout in Tomatensauce 
(Bolognese). Überbacken mit Käse.

15,90

TORTELLINI DI POLLO 
Handgemachte Teigtaschen mit Ricotta, gebratenem Hühnerfleisch, 
Pilzen, Zwiebeln und Knoblauch. In Tomaten-Rahm-Sauce

16,90

TORTELLINI DI SALMONE
Handgemachte Teigtaschen mit Ricotta, frischem Spinat, Knoblauch, 
Cherry-Tomaten und Räucherlachs. In Rahm-Sauce.

18,90

TAGLIATELLE DI CALAMARI
Handgemachte, breite Bandnudeln mit leichtem Knoblauch-Aroma, 
Cherry-Tomaten und Calamari. In pikanter Tomaten-Oliven-Sauce.

18,90

Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter/innen. Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. MwSt.

Specialitá di Pasta



Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter/innen. Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. MwSt.

RISOTTO FRUTTI DI MARE
Risotto mit Meeresfrüchten.

17,90

RISOTTO CON VERDURE FRESCHE
Risotto mit frischem Gemüse und Original Parmesan.

15,90

RISOTTO DI FUNGHI
Risotto mit Pilzen und etwas frisches Gemüse der Saison.

15,90

RISOTTO DI PROSCIUTTO
Risotto mit Prosciutto, Rucola und Original Parmesan.

15,90

Carne
COTOLETTA DI POLLO GRATINATA
Hühnerschnitzel mit Tomaten, Prosciutto und Mozzarella. 
Mit Gorgonzola-Sauce und mit Mozzarella überbacken, 
serviert mit frischem Gemüse.

18,90

POLPETTE SICILIANE AL SUGO 
DI POMODORO E OLIVE
Ein Traditionsgericht aus Sizilien! Fleischbällchen mit Schafskäse  
in pikanter Tomaten-Oliven-Sauce auf Tagliatelle – 
Ein Original-Gericht nach Großmutters Art. 

22,90

Risotto

TIRAMISU DELLA CASA
Hausgemachtes Tiramisu mit frischen Früchten garniert

9,90

PANNA COTTA
Gestürzte Sahnecreme mit hausgemachter Früchtesauce

9,90

DOLCE MISTI PER DUE
Gemischter Nachspeisenteller für 2 Personen

26,90

PROFITEROLE     
Gefüllte Brandteigkrapfen 

9,90

SCAMPI GRIGLIA
Gebratene Riesengarnelen und Garnelen auf Rucola –
mit frischem Brot.

28,90

FILETTO DI BRANZINO
Wolfsbarschfilet (zwei Stück) mit frischem Gemüse.

28,90

NACH SAISONBEDINGTER VERFÜGBARKEIT:

COZZE AL VINO BIANCO
Miesmuscheln in Weißweinsauce, serviert mit hausgemachtem Brot.

24,90

COZZE AL POMODORO
Miesmuscheln in Tomatensauce, serviert mit hausgemachtem Brot.

24,90

Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter/innen. Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. MwSt.

Di mare

Dolci



Vino bianco
Masi Levarie Soave Classico Doc 2022
Masi Agricola, Gargagnago di Valpolicella — Italien, Venetien

1/8l 4,40 1/4l 8,80

Tormaresca Chardonnay Puglia Igt 2022
Tormaresca, Castel del Monte — Italien, Apulien

1/8l 4,40 1/4l 8,80

Sacchetto Pinot Grigio Delle Venezie Doc 2022
Cantine Sacchetto, Trebaseleghe — Italien, Venetien

1/8l 4,20 1/4l 8,40

Weißer Spritzer 1/4l 4,40 1/2l 8,80

Sommerspritzer 0,5l 5,20

Vino rosso
Terre Del Noce Merlot Dolomiti Igt 2022
Cantina Mezzacorona, Mezzocorona — Italien, Trentino

1/8l 3,90 1/4l 7,80

valpolicella 1/8l 4,40 1/4l 8,80

Bardolino 1/8l 4,20 1/4l 8,40

Nero d'Avola 1/8l 4,40 1/4l 8,80

Chianti 1/8l 4,20 1/4l 8,40

Lambrusco 1/8l 3,90 1/4l 7,80

  Birre
0,33l 0,5l

Märzen 3,40 4,80

Radler 3,40 4,80

Stiegl Weisse hell 3,80 4,80

Frei-Bier (alkoholfrei) 3,70

Weizen dunkel 4,90

Aperitivi 
Prosecco 0,1 l 4,40

Prosecco Orange/Hollunder 0,1 l 4,60

Campari-Soda — 4cl Campari. Soda. 0,2 l 4,90

Campari-Orange — 4cl campari. Orangensaft 0,2 l 5,60

Hugo — 6cl Prosecco. Soda . Holunderblütensirup. Minze. Limette 0,25 l 5,40

Aperol Spritz — 4cl Aperol. Wein. Soda. Orangenspalte 0,25 l 5,90

Aperol Spritz Veneziano 
— 4cl Aperol. Prosecco. Soda. Orangenspalte.

0,25 l 6,90

Lillet Wild Berry — 6cl Lillet. Beeren. Soda. 0,25 l 6,90

Liquore
Amaretto 2 cl 4,30

Limoncello 2 cl 5,10

Ramazotti 2 cl 4,90

Grappa della Casa 2 cl 4,50

Grappa Antica 2 cl 6,20

Grappa Tre Soli Tre 2 cl 10,90

Gin Mare 2 cl 7,90

Averna 2 cl 4,20

Sie feiern Geburtstag, ein Jubiläum oder eine Taufe? 
Sie wollen Ihre Mitarbeiter auf eine kleine Reise nach Sizilien 

mitnehmen oder sogar  Ihre Weihnachtsfeier bei uns ausrichten? 
Gerne stellen wir für Sie das perfekte Menü zusammen – 

wir freuen uns auf Ihre Anfrage!

Das Team von La dolce vita  im Obertrumer Schmiedkeller
hallo@ladolcevita-obertrum.at oder 06219 - 20367

Ihre Feierlichkeiten im La dolce vita



Bibite analcolice
0,33l 0,75l

Römerquelle prickelnd 3,30 6,60

Römerquelle Still 3,30 6,60

S.Pellegrino 3,90 7,80

Acqua Panna 3,90 7,80

Coca-Cola Normal/Zero/Light 3,90

Coca-Cola/Fanta/Sprite /Almdudler 3,90 4,90

Eistee Limone/Pfirsich 3,90 4,90

Schweppes Tonic Water/Ginger Ale/Bitter Lemon       0,2l 4,50

Sodawasser 2,40 3,60

Soda Limone 3,20 3,90

Leitung Pur oder Limone 1,00 1,50

Holler Leitung 2,90 3,20

Holler Soda 3,10 4,10

Himbeer Soda 3,10 4,10

Himbeer Leitung 2,90 3,20

Orangensaft pur 3,90 5,10

Orangensaft gespritzt mit Leitungswasser 3,50 4,70

Orangensaft gespritzt mit Soda 3,50 4,70

Apfelsaft pur 3,90 5,10

Apfelsaft gespritzt mit Leitungswasser 3,50 4,70

Apfelsaft gespritzt mit Soda 3,50 4,70

Johannisbeersaft pur 3,90 5,10

Johannisbeersaft gespritzt mit Leitungswasser 3,70 4,90

Johannisbeersaft gespritzt mit Soda 3,70 4,90

Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter/innen. Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. MwSt.

Vino Rosato - Bottiglia
Antinori Sc Giardino Rose Toscana Igt 2022
Marchesi Antinori. Firenze. Italien. Toskana

0,75l 36,00

Tormaresca Calafuria Rosato Salento Igt 2022
Tormaresca. Castel del Monte. Italien. Apulien

0,75l 42,00

Vino Frizzante - Bottiglia
Prosecco Sacchetto Spumante Etichetta Nera Extra Dry
Cantine Sacchetto. Trebaseleghe. Italien. Venetien

0,75l 29,90

Prosecco Sacchetto Fili Prosecco Doc Rose Brut
Cantine Sacchetto. Trebaseleghe. Italien. Venetien

0,75l 39,90

Prosecco Sacchetto Fili Spumante Prosecco Ice Doc Dry
Cantine Sacchetto. Trebaseleghe. Italien. Venetien

0,75l 39,90

Vino bianco - Bottiglia
Antinori Santa C. Bianco Umbria Igt 2021
Marchesi Antinori. Firenze. Italien. Umbrien

0,75l 35,00

Feudi Greco Di Tufo Docg 2022
Feudi di San Gregorio. Sorbo Serpico. Italien. Kampanien

0,75l 43,00

Tormaresca Chardonnay Puglia Igt 2022
Tormaresca. Castel del Monte. Italien. Apulien

0,75l 48,00

Vino Rosso - Bottiglia
Pighin Refosco Dal P.r. Friuli Grave Doc 2021
Fernando Pighin e Figli. Risano. Italien. Friaul

0,75l 35,00

Tormaresca Neprica Primitivo Igt 2022
Tormaresca. Castel del Monte. Italien. Apulien

0,75l 34,00

Masi Campofiorin Rosso Del Veronese Igt 2019
Masi Agricola. Gargagnago di Valpolicella. Italien. Venetien

0,75l 46,00

Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter/innen. Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. MwSt.



LIEBER GAST!
Informationen über Zutaten und Bestandteile in unseren Speisen, 

die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem geschulten Servicepersonal!

Sellerie und 
Erzeugnisse

L

Lupinen und
Erzeugnisse

P

Schwefeldioxid 
und Sulfite

O

Sesamsamen und
Erzeugnisse

N

Weichtiere wie 
Schnecken, 
Muscheln,

und Erzeugnisse

R

Senf und
Erzeugnisse

M

Schalenfrüchte und
Erzeugnisse

H

Glutenhaltiges 
Getreide und 
Erzeugnisse

A

Milch von Säuge-
tieren und 

Milcherzeugnisse
(inklusive Laktose)

G

Fisch und 
Erzeugnisse

D

Eier von Geflügel 
und Erzeugnisse

C

Sojabohnen und
Erzeugnisse

F

Erdnüsse und 
Erzeugnisse

E

Krebstiere und 
Erzeugnisse

B

Bevande Calde
Espresso  3,20 

Espresso Macchiato  3,90 

Doppio Espresso  4,90 

Cappuccino  4,50 

Verlängerter  3,90 

Caffe Latte  4,90 

Tee  3,10 

Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter/innen. Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. MwSt.

Succhi di frutta   

Mangosaft, pur

Mangosaft, gespritzt mit Leitungswasser

Mangosaft, gespritzt mit Soda

0,2l

0,33l

0,33l

4,20

3,70

3,90

0,5l 

0,5l

5,10

5,30

Erdbeersaft, pur

Erdbeersaft, gespritzt mit Leitungswasser

Erdbeersaft, gespritzt mit Soda

0,2l

0,33l

0,33l

4,20

3,70

3,90

0,5l 

0,5l

5,10

5,30

Pfirsichsaft, pur

Pfirsichsaft, gespritzt mit Leitungswasser

Pfirsichsaft, gespritzt mit Soda

0,2l

0,33l

0,33l

4,20

3,70

3,90

0,5l 

0,5l

5,10

5,30

Multivitaminsaft, pur

Multivitaminsaft, gespritzt mit Leitungswasser

Multivitaminsaft, gespritzt mit Soda

0,2l

0,33l

0,33l

4,20

3,70

3,90

0,5l 

0,5l

5,10

5,30



La Dolce Vita Restaurant GmbH
Schmiedkeller 18

5162 Obertrum am See

Reservierungen: +43 6219 20367 oder

reservierung@ladolcevita-obertrum.at

ladolcevita-obertrum.at

PIZZERIA ∞ PINSERIA ∞ TRATTORIA ∞ RISTORANTE


